
LES ENTRÉES
6/9/12    HUÎTRES DE CANCALE N°3     .................................................   14,00   /20,00    /25,00 
GRATINÉ À L’OIGNON DE LOIS   ............................................................................... 8,00
LA POÊLÉE D’ESCARGOTS  ....................................................................................... 8,00
Avec ses champignons de Paris
SAUMON GRAVLAX ................................................................................................ 12,00
MÉDAILLON DE FOIE GRAS MAISON 80G ........................................................... 14,00
Compotée d'oignons
PLANCHE BURÉ ..................................................................................................... 14,00
Rillons de Tours, Sainte-Maure, Olivet cendré, Os à moelle & ses croûtons
ŒUF-MAYO TRUFFE ................................................................................................. 7,90
Œufs durs, mayonnaise à la truffe, servis sur lit de roquette, 
pickles d’oignons rouges & réduction de balsamique
ŒUF À LA VIGNERONNE  .......................................................................................... 7,00
2 Œufs pochés, sauce marchand de vin, lardons & croûtons
OS À MOELLE ET SES CROÛTONS .......................................................................... 8,00
HARENG POMME À L'HUILE ................................................................................. 8,00
Hareng mariné  & pomme de terre au beurre

LES SA LA DES
LA FRAÎCHEUR DES FJORDS  & TROPIQUES ........................................................... 17,00
Feuilles de saison, tomates d’antan, saumon gravlax maison, mangue, concombre, 
radis, pomme granny Smith, sésame, croûton & vinaigrette au citron
LA FRISÉE AUX LARDONS ................................................................................... 12,00
Frisée, tomates d’antan, lardons, oeuf poché, croûtons & vinaigrette 
LA CHÈVRE MIEL .................................................................................................  14,00
Feuilles de saison, tomates d’antan, toast chèvre miel, 
haricots verts, lard grillée, radis & vinaigrette 
LA GOURMANDE ...................................................................................................  17,00
Feuilles de saison, tomates d’antan, pomme granny Smith, Magret de canard fumé, 
concombre, croûtons, radis, haricots verts, foie gras & vinaigrette

LES PLATS
RIS DE VEAU EN PERSILLADE ............................................................................... 21,00
Poêlée de pleurotes & gratin dauphinois
NOIX D'ENTRECÔTE 300G .................................................................................... 24,00
Sauce bordelaise, fagot de haricots verts & frites maison
L'AUTHENTIQUE ANDOUILLETTE HARDOUIN ................................................ 20,00
L’Association Amicale des Amateurs d’Andouillette Authentique (AAAAA) 190G environ, 
fagot de haricots verts, sauce moutarde à l'ancienne, servi avec des frites maison
JARRET DE PORC  1KG ............................................................................................. 22,90
Braisé avec ses pommes de terre grenailles rôties, Sauce gribiche
TÊTE DE VEAU ......................................................................................................... 18,00
Sauce gribiche, servi avec ses pommes de terre au beurre
MARMITE DIEPPOISE ........................................................................................... 22,00
Poisson blanc selon arrivage, moules, crevettes servies dans un bouillon 
NOIX DE SAINT JACQUES AU NATUREL ............................................................. 24,00
Beurre blanc & épinards frais
RISOTTO CRÉMEUX VÉGÉTARIEN ...................................................................... 16,00
Risotto crémeux, carottes, oignons, poireaux, champignons & graines de sésame croustillantes


